
La liste des allergènes est à votre disposition, sur demande.  
Viandes d’origine française 

Prix nets, taxes et service compris 
 

Menu de Noël 

Servi Au Diner le 24 & au Déjeuner le 25 
 
 
 
 
 

Coquillages, Marinière Glacée, 
Blini Condimenté 

 
 
 

Noix de Saint-Jacques, 
Chou-Fleur & Lard Di Colonnata 

 
 
 

Homard en 2 services ;  
Queue de Homard, Pâtes fraiches & Bisque 
Pince Croustillante, crémeux à l’Estragon   

 
 
 

Volaille Festive, 
Scorsonère, Jus & Truffe Noire 

 
 
 

Omelette Norvégienne aux Agrumes 
 
 
 

Bûche Bairoz 
 

 
80 € 


